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Ref: modificaciéon parcial de “los reglamentos detallados de ejecucion de cuarentena
vegetal para las frutas frescas de pomelos, naranjas valencianas y limones producidas en
Argentina

Le informo que “los reglamentos detallados de ejecucion de cuarentena vegetal
para las frutas frescas de pomelos, naranjas valencianas y limones producidas en
Argentina” han sido modificados parcialmente debido a que entra en vigor la
norma/estandar establecida por el Ministro de Agricultura, Forestacion y Pesca (no. 189
de la notificacion del Ministerio de Agricultura y Forestacién y Pesca, el dia 7 de febrero
de 2014) respecto a las frutas frescas de pomelos, naranjas (limitadas a las variedades
Valenciana, Salustiana, Lanelate y Washington Naval), limones, Ellendale, Clementine,
Nova y Murcott enviadas desde Argentina, conforme al Articulo No. 39 del Anexo 2 del
“Enforcement Regulation” de la ley de Protecciéon Vegetal. Se verdn los puntos
modificados en los documentos adjuntos de esta nota.

Respecto al tema, ruego la colaboracion de las autoridades de control de
proteccion vegetal de su pais a fin de ejecutar precisamente las medidas de cuarentena
vegetal sin ningiin inconveniente.




(Traduccién no oficial)

DIARIO OFICIAL DE JAPON - 7 de febrero de 2014 — No. 6225 P4agina 4

NOTIFICACION No.189 DEL MINISTERIO DE AGRICULTURA, FORESTACION Y
PESCA DE JAPON (MAFF: THE MINISTRY OF AGRICULTURE, FORESTRY AND
FISHERIES OF JAPAN).

Conforme al Articulo No.39 del Anexo 2 del “Enforcement Regulation” (MAFF No.73,
1950) de la Ley de Proteccién Vegetal y de la Ordenanza Ministerial No.720 del MAFF
(25 de abril de 2003) referida a la Determinacién del estdndar por el Ministro de
Agricultura, Forestacion y Pesca para las frutas frescas’ pomelos, naranjas valencianas
y limones originarias de Argentina, se modifica la totalidad y entra en vigor, a partir de

este dia de promulgacién.

7 de de febrero de 2014
Yoshimasa Hayashi

Ministro de Agricultura, Forestacién y Pesca de Japén

Estandar determinado por el Ministro de Agricultura, Forestacién y Pesca para las
frutas frescas de pomelos, naranjas (limitadas a variedades Valenciana, Salustiana,
Lanelate y Washington Navel), limones, Ellendale, Clementine, Nova y Murcott
enviados desde Argentina, conforme al Articulo No.39 del Anexo 2 del “Enforcement

Regulation” de la Ley de Proteccién Vegetal:

1. Planta y regién
Frutas frescas de pomelos, naranjas (limitadas a variedades Valenciana, Salustiana,

Lanelate y Washington Navel), limones, Ellendale, Clementine, Nova y Murcott, y que

sean producidas en Argentina.

2. Medio de transporte

Productos importados como embarque maritimo o aéreo.

3. Inspeccién y certificaciéon del lugar de produccion(pais de origen)
(I) Debe ser inspeccionado por la autoridad de protecciéon vegetal de Argentina, y

ademas se debe tener en el adjunto un certificado de cuarentena vegetal emitido por la




4. Sello
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misma autoridad que aprueba y certifica que no tiene ningun animales y vegetales

nocivos como resultado de la inspeccion.

(ID) En el certificado de cuarentena vegetal mencionado en el punto (I), se debe inlcuir
mencién especial sobre los siguentes puntos:
A) Que no sea contaminado por la mosca mediterranea(Ceratitis Capitata)

B) Que sean desinfectados en la manera que figura en el punto 5.

En caso de realizar el proceso de desinfeccién en los establecimientos de
tratamiento de frio en Argentina (referido como “Establecimiento de
tratamiento de frio” en adelante), la mercaderia empaquetada debe ser
sellado por la autoridad de proteccién vegetal de Argentina.

En caso de realizar el proceso de desinfeccion en el barco que tiene
instalacién de refrigerador durante el transporte de la mercaderia por via
maritimo (referido como “Barco de tratamiento de frio” en adelante), cada
bodega del barco debe ser sellado por la autoridad de proteccion vegetal de
Argentina.

En caso de realizar el proceso de desinfeccién en el contenedor que tiene
instalacién de refrigerador durante el transporte de la mercaderia por via
maritimo (referido como “Contenedor de tratamiento de frio” en adelante),
cada contenedor debe ser sellado por la autoridad de proteccién vegetal de

Argentina.

5. Desinfeccién

Se debe realizar el tratamiento de frio en el establecimiento de tratamiento
de frio, barco de tratamiento de frio, y el contenedor de tratamiento de frio

de la manera siguente:

A. Pomelos: Luego de la temperatura alcance en el centro de la fruta fresca a

los 1.9°C, debe seguir desinfeccionando en una temperatura menor a los
2 3°C durante 19 dias consecutivos, o luego de la temperatura alcance en el
centro de la fruta a los 3.0°C, debe seguir desinfeccionando en una
temperatura menor a los 3.2°C durante 23 dias consecutivos.

Naranjas valencianas: Luego de la temperatura alcance en el centro de la
fruta fresca a los 1.9°C, debe seguir desinfeccionando en una temperatura
menor a los 2.2°C durante 21 dias consecutivos.

Naranjas de variedades Salustiana, Lanelate y Washington Navel: Luego

de la temperatura alcance en el centro de la fruta fresca a los 2.1°C, debe




seguir desinfeccionando en una temperatura menor a los 2.1°C durante 21

\

dias consecutivos.

D. Limén: Luego de la temperatura alcance en el centro de la fruta fresca a los
1.9°C, debe seguir desinfeccionando en una temperatura menor a los 2.2°C
durante 19 dias consecutivos, o luego de la temperatura alcance en el centro
de la fruta a los 3.0°C, debe seguir desinfeccionando en una temperatura
menor a los 3.2°C durante 24 dias consecutivos.

E. Ellendale, Clementine, Nova y Murcott: Luego de la temperatura alcance
en el centro de la fruta fresca a los 2.1°C, debe seguir desinfeccionando en
una temperatura menor a los 2.1°C durante 23 dias consecutivos.

In El establecimiento de tratamiento de frio, barco de tratamiento de frio, y el
contenedor de tratamiento de frio debe ser indicado por la autoridad de
proteccién vegetal de Argentina como establecimientos adecuados, los cuales
tienen las instalaciones para la realizacién del tratamiento de frio detallado

en el punto(l).

6. Confirmacién por los funcionarios de proteccién vegetal

O Debe ser observado y confirmado por el funcionario encargado de la
protecciéon vegetal si se cumplieron precisamente la realizacién de la
inspeccién mencioando en el punto (D) del 3 y la desinfeccién mencionado en
el 5.

amn En cuanto la confirmacién de desinfeccién por el funcionario de proteccion
en el punto (I), se debe proceder en colaboracién conjunto con la autoridad
de proteccién vegetal de Argentina:

A. En caso de que se realiza el procedimiento de la desinfeccién en el
establecimiento de tratamiento de frio, confirmar si se realizan la
desinfeccién de la manera mencionada en el 5 en ese establecimiento.

B. En caso de que se realiza el procedimiento de la desinfeccién en el barco o
contenedor de tratamiento de frio, confirmar en el puerto de exportacién el
incicio de la desinfeccién de la manera mencionada en el 5, ¥y
posteriormente confirmar la terminacién de dicha desinfeccién en el puerto

de importacidon, respectivamente.

7. Medidas en el momento de cargamiento
En el momento de cargar las frutas frescas (mercaderia) desinfeccionadas en el
modo indicado en el 5 desde el establecimiento de tratamiento de frio al barco o
avién, se tiene que tomar medidas para que la mercaderia no esten en contacto con

las moscas mediterraneas.




Indicacién

En el contenedor que contiene la mercaderia empaquetada de las frutas frescas que
cumplieron precisamente la realizacién de la inspeccién mencioando en el punto (I)
del 3 y la desinfeccién mencionado en el 5, debe indicar que se ha terminado de la

cuarentena vegetal de la exportacién y que la mercaderia esta destinada a Japén.




